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Aktunelle Termine onf der Farm

Fomidien—Apfel-Tag

Sa« 11.10., 15 - 17 Uhr
Kommt vorbei und genielt den Herbstbeginn: Apfel ernten,
Saft pressen, Apfelmus kochen, ...

Moglichst emne kleine Flasche nut Deckel fur Saft nutbringen
Einfach vorbeikommen, ohine Anmeldiing!

Kiwrbisfest

Sox 25.10., 15 - 17 Uhr
Wit schnitzen Kirbisse und lassen uns allerlei mit Kiirbis "innen drin” schmecken - die Gelegenheit,
mut anderen Famibien ins Gesprich zu kommen! Das Kirbisfest findet im Rahmen der Vielfalt -
Aktionswochen in Weil der Stadt statt. Die Kiirbisse werden tiber Fordergelder des
Bundesprogramms "Demokratie leben™ finanziert. Kurbisse und Schnitzwerkzeng ist auf der Farm

vorhanden BuHe anmelden: mgf@mitfuereinander.de
Gesuwehvl: Kuchvein—Backer!

Wer wiirde einen Kirbis-Kuchen, Kiirbis-Muffins 0 4. backen®

Bitfe bei wigy melden

Mt Govinern!
Ob letzte Ernten, Vorbereitungen fiir den Winter, ... es gibt eigentlich immer etoas im Garten zu

tun. Wer hatte Lust, hin und wieder mitzugartnern? Termine im Herbst/ Winter in Absprache. Auch
fir Kinder findet sich immer eine Aufgabe.

Butfe melden: mgf@mitfuereinander.de

New aunf der Form
Unsere Riesen -~ Murmelbajun

Die ersten 2 Elemente unserer Murmelbahn stehen. Mit zwe1 nebeneinander
hiegenden Bahnen ist sie super fiir Wettrennen geeignet.

Nicht nur fir Murmeln, auch fir Matchboz-Autos!

Bringt bei eurem nachsten Besuch beiuns doch ein paar Renn-Autos ot !
Im Laufe der Zeit wollen wir die Bahn noch weiter aushaven.
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Ruekblicke uwnd Newnes

Rickblick - Geluwngenes Sovmeyfest:

K reativitat war schon emn bisschen gefragt, bei unserem Sommerfest:
Wiahrend Kinder sich vor allem wm kleine Segelschiffchen kiimmerten, y
packte es auch "die Grofien", unsere Holzpfosten weiter zu bemalen.
Geschick und Schnelligkeit konnte man am Tisch-Kicker einsetzen

Kaurzpem: ein wirklich schones Fest!

Besuclrer awf der Farm:
Vor den Ferien konnten wir die Sprach-Fordedsdasse der HSS beruns begriiflen.
Alle halfen mut grofiem Fafer mut im Garten! Kinder des evangelischen Kindergartens

LieBen sich von uns 1n die "Welt der Krauter" einfithren, die Kindem (und auch Hasen) schmecken

Schoin gewsst?
Schulklassen und Kindergartengruppen kénnen sich gerne bet uns melden, um Termine auf der Farm zu
veremnbaren. Wit bieten zu allen moglhichen Themen etwas zum Mitmachen an.

Sowmerferien:

Viel Wasser war an unserem "Wasser marsch!” - Tag fiir Familien im Spiel.
Dazukamen 3 Veranstaltungen mm Fenienprogramm: [ehmofenprojekt,
bunte Holzer und Murmelbahn.

Eshat allen viel, viel Spall gemacht! Ganz vielen Dank an die Helfer und
tellnehmenden Kinder / Besucher!!!

HHHH A H AT
Geplant - Zugangsweg zuw Gepdaide
Wir wollen dieses Jahr noch einen befestigten Weg vom oberen Tor zur Terrasse anlegen lassen.

Die Kosten hiecfiir ibernimmt unser Havptverein, Miteinander-Fiireinander.
Vielen Dank dafiir!!
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Eumsiehten und Aunssicivien

Leckeres Oktorber RE..zE.fzz%‘ "G ey idateyr Kbt lien!
Man nehme:

3060 g Kurbis (geraspelt), 4 Eier, 300 g Weizenmehl,

200 ml Ol, 180 g Zucker, 150 g gemahlene Mandeln, 1 Packchen
Backpulver, 1 TL Zimt, 1 Prse Muskatnuss, 1 Prise Salz

1. Kiirbis schalen (Hokkaido nur waschen), Kirbisfleisch raspeln
(eswird roh verwendet).

2. Gib die Eier mit Zucker, Ol, Salz, Zimt und Muskat in eine
Schussel. Mixe sie schaummg.

3. Mische das Mehl mut dem Backpulver und den Mandeln.

Hebe die trockenen Zutaten unter die feuchten Zutaten.

Hebe die Kirbisraspel unter den Ruhrteig,

4. Fette und mehle eine Kastenform. Gib den Teig hinein. -
5. Backen ber 160°C Umluft fir 75 Minuten Er sollte micht zu dunkel w&den Prife mut der
Stabchenprobe, wann er gar 1st. Lass den Kiirbiskuchen etwas ablaihlen und stiirze thn dann vorsichtig:

wir suchen noch Kuchenspenden fiir das Kiirbisfest. Vielleicht mag jemand direkt dieses Rezept
testen und mitbringen?

Mutmachen - ewre Meinung Ut gefragt
Im Rahmen des Forderprogramm "Demokratie leben" findet auch eine Umfrage zum Thema
Demokratie / Demokratie in Weil der Stadt statt. Guckt doch einfach mal rein nnd
schreibt eure Meinung / eure Gedanken dazu.

SCAN ME

Cardsrad ert v wm Mahmen dey Bumdapeogrammi

® |z #M
for Bildng, Famile, Sengeen 5 !
Fraven ure hugeesd Demckratie e/ g/ : A

PRETNE RSCHATT TR D pOa AT
WEIL DER STADT

Bawerniregel iwe Oktober:
"Ist der Oktober warm und fein, folgt ein scharfer Winter drein. Ist er aber nass und kiihl, mild der
Winter werden will.*
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News & Wusserswertes rund um die Farm

Fakfer zw winseren nenen geftederten Farmbewoivnesin

Unsere Huhner Greta, Hedwig, Lotti und Freda

Die 4 sind inzwschen machtie groli geworden und sind nun erwachsen Im September war es sowert: wic
haben erste Eier gefunden! Zum Start direkt 6 Stick. Na klar - "Sonntags auch mal 2". Jetzt wird es schon
wemger mut den Eiern, denn Hihner legen kaum Eier, wenn die Tage kirzer werden.

Die vier Hithner-Damen, die nun auf unserer Farm
wohnen heifen Hedwig, Lotti, Greta und Frieda
(von links nach rechts).
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Sie freven sich iiber Besuch es macht Spall Huhner zu beobachten!

Die Faarwf* bei lr.m:w & WMAW

Follow us on V.I(lg’lﬂm https://www.instagram.com/mehrgenerationenfarm/ ' l
por WINOASAPA2 1mmer informiert e

Termune fir spontane Aktivititen der Farmler werden tiber unsere WhatsApp-Gruppe kouuiuuaicie
Aktive Farmler konnen sich hier kurzschliefen, z. B. wenn man einfach so auf der Farmist, um seine Freizeit
zaverbringen jemand im Garten etwas machen mochte oder Hilfe bei etoras benotigt.

Regelmaliige Infos und Termuns Einfach beim N Wm anmelden und nichts

mehr verpassen! Bed Inderesse bitte iber Christiane anmelden: - |
Altuelle Mitplieder: 121 o

{.I"::I' : “[ Hlmg: & Konfakt / An~ wind Abmeldung:
‘g ' *. Miteinander-Fireinander e.V. - MehrGenerationenfarm,
\

Informationen zur Mitgliedschaft und zu Spenden " Christiane Berkau, An der Wolldecke 2, 71263 Weil der Stadt
im Internet unter: www.mf-wds.de Tel.: 07033/ 81048 - Email: mef@mitfuereinander.de




